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L.S. 
 
Het kleurenpallet in de natuur verraadt de ingetreden herfst.  Voor wie van natuur houdt moet er 
zeker eens met de wandelschoenen aan op uit trekken. Een aanrader is alvast de 
tŀƴƴŜƴŘƻǊǇǿŀƴŘŜƭƛƴƎ ƻŦ ŘŜ ǿŀƴŘŜƭƛƴƎ ΨaŜǘ {ƛƴǘ-!ǊƴƻƭŘ ƻǇ ǎǘŀǇΩΣ ƎŜŎƻƳōƛƴŜŜǊŘ ƳŜǘ ŜŜƴ ōŜȊƻŜƪ ŀŀƴ 
het Mout- & Brouwhuis de Snoek in Fortem (Alveringem). Deze wandelingen starten bovendien aan 
de museumherberg van dit museum-van-de-dorst. Samen één en al authenticiteit. Gezelliger kan het 
niet! 
 

 

De vrijwilligersploeg 
die het Mout- & 
Brouwhuis de Snoek  
beheert, werkt 
intussen ook gestaag 
verder. In de komende 
jaren heeft dit open-
monument immers 
één en ander in petto. 
In 2012 zal een 
zomertentoonstelling 
u meenemen naar het 
dorpsleven kort na de 
Tweede Wereldoorlog. 
Nu reeds kunnen wij u 
verzekeren dat dit een  

ŜŎƘǘ ΨǘƛƧŘǎŘƻŎǳƳŜƴǘΩ ǿƻǊŘǘΦ Later in het jaar wordt daarover ook een boek voorgesteld. In de 
volgende Brouwbulletin verneemt u daar alles over.  
Ook de grote herdenking van de Groote Oorlog zal in het Mout- & Brouwhuis de Snoek niet 
ongemerkt voorbijgaan. Daar dit veel voorbereiding vraagt werkt een ad hoc-werkgroep nu reeds 
aan een inhoudelijk sterk verhaal over het leven van de soldaten in de rustkantonnementen. Speciale 
aandacht gaat daarbij ς hoe kan het ook anders in de enige in Vlaanderen nog volledig bewaarde 
brouwerij van vóór de Eerste Wereldoorlog ς naar de betekenis van deze massale aanwezigheid voor 
de plaatselijke bierbrouwers. Over dit initiatief wordt u in één van de volgende Brouwbulletins 
eveneens uitgebreid gebriefd. 
 
Intussen wensen we u in deze herfstperiode veel huiselijke gezelligheid toe, doorspekt met enkele 
aangename erfgoeduitstappen zoals aan het Mout- & Brouwhuis de Snoek. Uw bezoek betekent voor 
ons alvast een reden temeer om deze unieke brouwindustriële site op zuivere vrijwilligerskracht 
verder te blijven koesteren.  
 

F.B. 
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TERUGBLIK 
 

Het Feest van Sint-Arnold in het Mout- & Brouwhuis de Snoek in Fortem 
(Alveringem) op zondag 28 augustus jl. was effenaf een voltreffer 

 
 
 

 
 

WESTHOEK-MONUMENTEN vzw 

 

Naar jaarlijkse traditie werd door het Mout- & Brouwhuis de 
Snoek het Feest van Sint-Arnold georganiseerd, dit op zondag 
26 augustus 2011. Heel traditiegetrouw met de vorige edities 
was het niet want het was weliswaar een weekje later dan de 
traditie wil en bovendien was het een namiddagprogramma in 
tegenstelling tot de vorige edities die in de late voormiddag 
van wal staken. 
Tenslotte was de voorstelling van de zestiende monografie dit 
maal geen brouwerijverhaal maar een monografie over 
brouwersmaterieel. 

 
De weergoden waren ons gunstig gezind, want de dag voordien regende het pijpenstelen. Ter 
gelegenheid van het Europees Jaar van de Vrijwilliger ς de erfgoedvereniging bestaat immers 25 jaar 
ς was er dan ook hoog bezoek aanwezig. De voorzitter van het Vlaams Parlement,  de heer Jan 
Peumans, kwam uit verre het Riemst om het museum te vereren met een bezoek en meteen de 
groep vrijwilligers van de vzw Westhoek Monumenten een hart onder de riem te steken. In zijn korte 
toespraak verwees hij ondermeer naar de vele brouwerijen en bieren in Vlaanderen en verraste 
iedereen met het feest van Sint-Arnold dat   in mei zou vallen. Presentator Chris Vandewalle 
repliceerde dat de feestdag van Sint-Arnold op 16 augustus is, maar niet getreurd, straks kunnen we 
dan tweemaal feestvieren, in mei én in augustus. 
 
 

 

Chris leidde ook de 
voorstelling in van de 
ƴƛŜǳǿŜ ƳƻƴƻƎǊŀŦƛŜ άIŜǘ 
gerief van de 
ōƛŜǊōǊƻǳǿŜǊέ ƛƴ ŘŜ ŘƻƻǊ 
het Mout- & Brouwhuis de 
Snoek zelf ontwikkelde 
ǊŜŜƪǎ άIŜǘ ±ƭŀŀƳǎ 
bouwbedrijf in historisch 
ǇŜǊǎǇŜŎǘƛŜŦέΦ 5ŜȊŜ 
zestiende monografie 
handelt over de vele 
vroegere producenten van 
brouwerijmachines en ς
benodigdheden. Ze werd 
samengesteld door 
voorzitter Frank Becuwe.  
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De monografie is voor de prijs van 10 euro te koop. 
 
Aansluitend op de voorstelling was er een panelgesprek met 
Rudi Ghekiere van de brouwerij Rodenbach in Roeselare  en 
Adriaan Linters, pionier op het vlak van de industriële 
archeologie, omtrent het onderwerp van de monografie.  
Linters benadrukte ook nog eens de inzet van de vele 
vrijwilligers bij het tot stand komen van het museum in 
Alveringem en merkte schalks op dat dit unieke project 
misschien ooit nog wel eens door de burgemeester van 
Alveringem vereremerkt wordt. 
 
Karien Becuwe, duivel doet al bij de culturele en toeristische 
dienst van de gemeente Alveringem, werd letterlijk en 
figuurlijk in de bloemetjes gezet voor haar jarenlange inzet 
voor de Snoek op promotioneel vlak en ook Francine 
Dewancker als nieuwe en enthousiaste herberguitbaatster 
van het Brouwershof werd feestelijk verwelkomd . 
 

 

 

 

Provinciegouverneur Paul 
Breyne, die graag naar het 
museum komt, sprak de 
slottoespraak uit. 
 
Marie en Cornelia Becuwe 
zorgden voor de geslaagde 
muzikale noot. 
 
Tot slot werd in de inkomhall 
van het museum een  gedenk-
plaat onthuld in aanwezigheid 
van de voorzitter van het 
Vlaams Parlement en de 
provinciegouverneur. Ze prijkt 

naast de reeds eerder opgehangen herinneringsplaten waar namen op staan van de ministers Johan 
Sauwens, Leona Detiège en Luc Martens en van de voormalige provinciegouverneur Vanneste. Het 
Mout- & Brouwhuis de Snoek is duidelijk al meermaals vereerd geworden met hoog bezoek!  
 

 

Traditiegetrouw werd er een 
bierflessenmarkt gehouden in de 
voormiddag waar de bestuursleden 
Bernard en Francis Duflou hun 
energie in staken. Verzamelaars 
konden er flessen, viltjes, etiketten 
en glazen ruilen of verkopen. 
 
Het feest werd afgesloten met een 
receptie met diverse versnaperingen 
en een lekkere barbecue op de 
binnenkoer van het brouwerij-
complex waarvoor meer dan 80 per- 
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sonen zich inschreven. Het blonde 
en bruine Snoekbier vloeide dan ook 
rijkelijk. 
 

J. D.B. 
 

 
 
 

Daguitstap naar Brouwerij Duvel en het Fort van Breendonk, een overdonderend 
succes 
 
Dankzij ons bestuurslid en historisch geograaf Godfried Vandenberghe werd voor de 25ste keer de 
jaarlijkse daguitstap een hoogtepunt in de jaarwerking. Met meer dan 50 deelnemers werd een 
bezoek gebracht aan de brouwerij Duvel Moortgat en het Fort van Breendonk. Dat de leden en 
sympathisanten van Westhoek-Monumenten vzw / Mout- & Brouwhuis de Snoek niet alleen graag  
 

 

op een verstandige manier 
een Vlaams kwaliteitsbier 
drinken maar ook deskundig 
zijn op het vlak van bier-
bereiding mocht de Duvel-
gids ervaren. Vrij vlug werd 
hem duidelijk gemaakt dat 
wij liever bier dronken dat 
van wort gemaakt wordt 
dan van drab (draf). Geluk-
kig maken de ingenieurs-
brouwer deze vergissing 
niet. De degustatie achteraf 
werd effenaf gesmaakt. 
 

 
Breendonk bracht ons terug met onze voeten op de grond. Weinig plaatsen geven zo duidelijk het 
mens-DOM aan. De wijze waarop de gids het ontstellende verhaal  van dit fort tijdens de Tweede 
Wereldoorlog bracht, was onovertroffen. Als de gruwel van de Eerste Wereldoorlog in de 
herdenkingsperiode 2014-2018 op eenzelfde manier zou kunnen gebracht worden, dan komt de 
vredesboodschap  zeker aan. De nood aan dergelijke signalen is immers zeer groot, want wie de 
oorlog niet heeft gekend, kent de waarde van de vrede niet. 
 
Omwille van het welslagen van deze zoveelste topper in de cultuurhistorische uitstappen die het 
Mout- & Brouwhuis de Snoek organiseert, werd Godfried tijdens deze uitstap dan ook eens figuurlijk 
in de bloemen gezet. Als appreciatie voor zijn onverdroten inzet werd een door iedereen gesigneerd  
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ŜȄŜƳǇƭŀŀǊ Ǿŀƴ ƘŜǘ ōƻŜƪ ΨIN DE BAN VAN CERES. KLEIN- EN GROOTMAALDERIJEN IN VLAANDEREN (CA. 1850 ς CA. 
1950)Ω ƎŜƎŜǾŜƴΦ  
 

 

 
 

F.B. 
 
 

NAJAARSACTIVITEIT  
 

Causerie ΨHet gerief van de bierbrouwerΩ door Frank Becuwe, op de gerstzolder van 
het Mout- & Brouwhuis de Snoek op vrijdag 18 november 2011 om 20.00 u  
 

 

Op deze causerie wordt u meegenomen doorheen de 
geschiedenis van het bierbrouwen. Uitgangspunt vormt 
de brouwwijze in de voormalige brouwerij-mouterij De 
Snoek. Deze site geeft immers als geen ander aan dat 
brouwen eeuwenlang een ambachtelijk, op ervaring 
geschoeid bedrijf was. De brouwerij- als ook de 
mouterijuitrusting waren in oorsprong dan ook vrij 
rudimentair. De brouwinstallatie bestond in de regel uit 
een koud- en warmwaterketel, een roer- of beslagkuip, 
een brouw- of kookketel (met wortfilter), een koelschip, 
een gijlkuip en een aantal gistingsvaten, gistkuipjes, 
biertonnen en bierstellingen, met daarnaast was ook 
heel wat kleiner gereedschap.  Om het tonnenbier te 
vervoeren beschikte de brouwer over een biersteekkar 
en/of een door een paard getrokken bierkar of -wagen. 
Voor de aandrijving van zijn brouwinstallatie was men 
eeuwenlang op menselijke en soms op dierlijke kracht 
aangewezen. 
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In het zog van de grote, industriële 
brouwerijen zouden deze kleine(re) 
brouwerijen vanaf het einde van de 19de 
eeuw, mede door de komst van 
mechanische drijfkracht (stoommachines, 
ƎŀǎƳƻǘƻǊŜƴΣ ΧύΣ ŜŎƘǘŜǊ ƻƻƪ ƛƴ ŘŜ ōŀƴ 
geraken van een verder doorgedreven 
mechanisatie.  
Aan de hand van het in de Snoek 
bewaarde brouwmaterieel vertelt Frank 
Becuwe hoe deze evolutie verlopen is en 
hoe vooral na de Eerste Wereldoorlog 
alles veranderde. Roerkuipen werden van 
een mechanisch roerwerk voorzien, 
ammoniakkoelsystemen vervingen de 
natuurlijke koeling, gemechaniseerd 
biervervoer verbande het paard met de 
ōƛŜǊƪŀǊΣ ŜƴȊΧΦ 9ƴ ōƛƧ Řƛǘ ŀlles gingen lokale 
en regionale bedrijven een steeds grotere 
rol spelen als toeleverancier van 
ƳŀŎƘƛƴŜǎΣ ōƛŜǊōŀƪƪŜƴΣ ōƛŜǊŦƭŜǎǎŜƴΣ ŜƴȊΧΦ 
Voor onze regio moet men maar denken 
aan de voormalige bedrijven Billiet in 
Alveringem of Feys-Van Hee in Veurne.  
 

 

Kortom, als u geïnteresserd bent in bierbrouwen en tevens meer wil weten over de bierbrouwerij op 
zich en de bedrijven die die bierbrouwerij uitrustten, dan is deze causerie zeker een aanrader. U zal 
zien dat Vlaanderen, alsook de Westhoek, in de late 19de  en eerste helft van de 20ste eeuw een 
nijvere streek was.  
 
Tijdens de pauze wordt aan de aanwezigen een Snoek-bier ter degustatie aangeboden. 
 
Inkom: leden: 2,00 euro / niet-leden 3,50 euro. 
 

F.B. 
 

Voorjaarsbericht 
 
Omdat de Kerstdrink tweemaal door het barre winterweer gehypothekeerd werd ς het Mout- & 
Brouwhuis de Snoek was ingesneeuwd ς, zal de Kerstdrink voortaan niet meer doorgaan. In de plaats 

zullen we samen het volgende werkingsjaar inzetten met een Paasdrink. In de volgende 

Brouwbulletin verneemt u daar meer over. 
 
 
 

 
 

!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳ 
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Een man uit Poperinge, Robrecht DeGersem, had een brief geschreven naar de secretaris van 
!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳ ƳŜǘ ŘŜ ǾǊŀŀƎ ƻŦ ȊŜ ƛƴ ŘŜ ƎŜƳŜŜƴǘŜ !ƭǾŜǊƛƴƎŜƳ ƳŜŜǊ ǿƛǎǘŜƴ ƻǾŜǊ ƘŜǘ ōƛŜǊ ά!ōōŀȅŜ 
ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέΦ ±ƛŀ ŘŜ ƎŜƳŜŜƴǘŜsecretaris en Karien Becuwe is deze vraag bij mij beland.  Robrecht is 
in Lourdes coördinator voor de Belgische Montfortanen en verblijft daar regelmatig voor een lange 
periode. Een Vlaming in Frankrijk heeft ook dorst en op een van zijn bezoeken aan een supermarkt 
ƻƴǘŘŜƪǘŜ ƘƛƧ ƘŜǘ ōƛŜǊ ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέΦ 

 

 

 

Het bier kende ik niet, dus maar Googlen en met onmiddellijk resultaat op de website van 
www.ratebeer.com (1). Volgens hen werd het bier gebrouwen in de brouwerij Champigneulles, rue 
Gabriel Bour 2, 54250 Champigneulles, France. Op een link www.eleclerc.com (2) vond ik de 
ǾƻƭƎŜƴŘŜ ƛƴŦƻǊƳŀǘƛŜΦ IŜǘ ƛǎ ŜŜƴ ǎǇŜŎƛŀŀƭ ōƭƻƴŘ ōƛŜǊ Ǿŀƴ сΣн҈ ŀƭŎƻƘƻƭΦ IŜǘ ōƛŜǊ !ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳ ƛǎ 
gebrouwen onder licentie van de abdij Saint-Paul de Bisques.Het is een bier gebrouwen volgens een 
traditioneel recept en onderscheid zich door fruitige smaak en zijn prachtige schuimkraag. Het 
subtiele evenwicht tussen zachtheid en bitterheid geeft u een uitzonderlijk smaakgevoel. Van de 
abdij Saint-Paul de Bisques is zoals van de abdij van Alveringem nergens een spoor te vinden. In 
Alveringem heeft er nooit een abdij bestaan, behalve dan in Groot-Alveringem (i.c. Stavele ς Abdij 
van Eversam)  Zelf Google geeft me de hint van Abbaye Saint-Paul de Wisques als ik de Abbaye Saint-
Paul de Bisques zoek. 
Om dit te verifiëren een mailtje gestuurd naar de brouwerij Champigneulles. Daags nadien het 
volgende berichtje terug: aŜǊŎƛ ǇƻǳǊ ǾƻǘǊŜ ƳŜǎǎŀƎŜ Ƴŀƛǎ ƧΩŀƛ ƭŜ ǊŜƎǊŜǘ ŘŜ Ǿƻǳǎ ƛƴŦƻǊƳŜǊ ǉǳŜ ƴƻǳǎ ǎŜ 
sommes pas en mesure de répondre à vos questiƻƴǎ ŎŀǊ ƭŀ .ǊŀǎǎŜǊƛŜ /ƘŀƳǇƛƎƴŜǳƭƭŜǎ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ƭŜ 
ŦŀōǊƛŎŀƴǘ ŘŜ ƭŀ .ƛŝǊŜ ŘΩ!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳ Ŝǘ ƴƻǳǎ ƴŜ ǇƻǎǎŞŘƻƴǎ ŀǳŎǳƴŜ ƭƛŎŜƴŎŜ ŀǾŜŎ ƭΩ!ōōŀȅŜ ŘŜ {ǘ 
Paul de Bisques. Een dood spoor was het resultaat. In de mail van de brouwerij Champigneulles 
gaven ze me dŜ ǊŀŀŘ ƻƳ ŘŜ ǿŀǊŜƴƘǳƛǎƪŜǘŜƴ [ŜƭŜǊŎ ǘŜ ŎƻƴǘŀŎǘŜǊŜƴ Ŝƴ ƳŜŜǊ ǎǇŜŎƛŀŀƭ άaŀǊǉǳŜ 
wŜǇŝǊŜέ Ƙǳƴ ƘǳƛǎƳŜǊƪΦ 
Dan maar verder zoeken op het internet. Op de website www.rayon-boissons.com (3) vond ik 
volgende informatie. Leclerc vult haar abdijbier af in een 75 cl fles met kurk gemuilkorfd. Door het 
veranderen van leverancier is ŘŜ ƴŀŀƳ ƘŜŜŦǘ ƻƻƪ ƻƳƎŜŘƻƻǇǘ ǘƻǘ ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέ όIŜǘ 
ŀōŘƛƧōƛŜǊ Ǿŀƴ άaŀǊǉǳŜ wŜǇŝǊŜέ ƴƻŜƳŘŜ ōƛƧ ŘŜ ƭŀƴŎŜǊƛƴƎ ά!ōōŀȅŜ ŘŜ ½ŜǾŜƴƪŜǊƪŜƴέύΣ ŜŜƴ ǎǇŜŎƛŀŀƭ 
blond bier van 6,2 ° alcohol. ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέ ōŜǎǘŀŀǘ ƻƻƪ ƛƴ ŘŜ ǾŜǊǇŀƪƪƛƴƎ с Ȅ нр ŎƭΦ 
Wat blijkt nu op de website (4) van de brouwerij Champigneulles maken ze reclame voor het 
ŀōŘƛƧōƛŜǊ ά!ōōŀȅŜ ŘŜ ½ŜǾŜƴƪŜǊƪŜƴέ 5ŜȊŜ ōǊƻǳǿŜǊƛƧ ōŜƘƻƻǊǘ ǘƻǘ ŘŜ ƎǊƻŜǇ ¢/. .ŜǾŜǊŀƎŜǎ CǊŀƴƪŦǳǊǘ Ŝƴ 
dit te samen met de brouwerijen Feldschlossen Aktiengesellschaft uit Dresden en Frankfurter 
Brauhaus uit Frankfurt. 
Op een andere webstek (5) vinden we volgende informatie: Leclerc had geen abdijbier in zijn gamma. 
IŜǘ ǘŜƪƻǊǘ ǿƻǊŘǘ ƴǳ ƻǇƎŜǾǳƭŘ ƳŜǘ ŘŜ ƪƻƳǎǘ Ǿŀƴ ƘŜǘ ŀōŘƛƧōƛŜǊ έ!ōōŀȅŜ ŘŜ ½ŜǾŜƴƪŜǊƪŜƴέ όƴŀŀƳ Ǿŀƴ 
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een Benedictijner gemeenschap in het bisdom Brugge, België). Maar niets is Belgisch aan dit bier. Het 
abdijbier is inderdaad gebrouwen door de Brasserie Saint-Omer, in het hart van Vlaanderen, 
Frankrijk. 
Na verschillende mails krijg ik van service.consommateurs@scamark.fr alleen als antwoord dat 
ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέ ƎŜōǊƻǳǿŜƴ ƛǎ onder licentie van de abdij van Saint-Paul de Wisques in het 
département Pas-de-/ŀƭŀƛǎΦ DŜŜƴ ǳƛǘƭŜƎ ƻǾŜǊ ƘŜǘ ǿŀŀǊƻƳ Ǿŀƴ ŘŜ ƴŀŀƳ ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέ ƴƻŎƘ 
een antwoord op de vraag waar het bier gebrouwen wordt. 
!ƭǎ ōŜǎƭǳƛǘ Ȋƻǳ ƛƪ ȊŜƎƎŜƴΥ ŘŜ ƴŀŀƳ Ǿŀƴ ƘŜǘ ŀōŘƛƧōƛŜǊ ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέ ƛǎ ŜǊ ƎŜƪƻƳŜƴ ōƛƧ ƘŜǘ 
ǾŜǊŀƴŘŜǊŜƴ Ǿŀƴ ōǊƻǳǿŜǊƛƧ Ŝƴ ǿŀǎ ŜŜǊŘŜǊ ƻƴŘŜǊ ŘŜ ƴŀŀƳ Ǿŀƴ ά!ōōŀȅŜ ŘŜ ½ŜǾŜƴƪŜǊƪŜƴέ 
gecommercialisŜŜǊŘΦ hŦ ŘŜ ōǊƻǳǿŜǊƛƧ ά.ǊŀǎǎŜǊƛŜ ŘŜ {ŀƛƴǘ-hƳŜǊέ ǳƛǘ ƘŜǘ ƎŜƭƛƧƪƴŀƳƛƎŜ {ŀƛƴǘ-Omer  het 
ōƛŜǊ ά!ōōŀȅŜ ŘΩ!ƭǾŜǊƛƴƎŜƳέ ōǊƻǳǿǘ ƪŀƴ ƛƪ ƴƛŜǘ ȊŜƎƎŜƴΦ bƛŜƳŀƴŘ ƛǎ ōƭƛƧƪōŀŀǊ ƎŜƴŜƛƎŘ ƻƳ ŘŀŀǊƻǇ ŜŜƴ 
sluitend antwoord te geven. Hier in België hebben we ook hetzelfde probleem om te weten waar een 
warenhuismerk van bier gebrouwen wordt. Het etiket vermeldt ŀƭƭŜŜƴ ά DŜōǊƻǳǿŜƴ ǾƻƻǊ Χέ  maar 
de naam van wie het brouwt staat nergens vermeld. 

 
B.D. 

 
Noten 
(1) http://www.ratebeer.com/beer/abbaye-dalveringem/155168 

(2)  http://www.eleclerc.com/marquerepere/Marque-Repere/Produits/Biere-blonde-de-specialite-6-2-vol--

50-cl.aspx?id=7912&ind=17482&rch=univer 

(3) http://www.rayon-boissons.com/Nouveaux-Produits/MDD-Leclerc-decline-sa-biere-d-abbaye-en-bouteille-

75-cl-16522 

(4) http://www.tcb-beverages.com/products.php 
(5) http://maltsethoublons.com/2009/12/24/une-biere-dite-dabbaye-en-marque-repere-chez-leclerc/ 

  
 

 
 

De USINES PIERRET & STAPPER te Brussel 
 

 
 
Een belangrijke Brusselse producent van brouw-
erijmachiens waren de USINES PIERRET & STAPPER 
met als vestigingsplaats de Birminghamstraat. 
Het constructieatelier P. Stapper (fig. 37), dat 
mee aan de basis lag van dit fusiebedrijf, was in 
oorsprong in de Ninoofsesteenweg en later in de 
Van Lintstraat te Brussel gevestigd. Het bedrijf  
produceerde ondermeer afvultoestellen. Na de 
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Eerste Wereldoorlog stond het bedrijf Pierret & Stapper ondermeer bekend voor zijn platenfilters, zijn 

grote afvulinstallaties, zijn ruim aanbod aan flessenreinigings- en spoelmachines evenals een rijk 

gamma aan limonade- en mineraalwatermachines alsook aan bierbottelmachines (fig. 38). Omstreeks 

1924 bracht het bedrijf ondermeer een nieuw toestel om 10 flessen tezelfdertijd te borstelen en te 

spoelen op de markt. Deze machine gaf een rendement van 2.000 flessen per uur.  

Brouwerijmachines van de Usines Pierret & Stapper werden na de Eerste Wereldoorlog ondermeer 

geplaatst in de brouwerijen Brasserie Impériale te Brussel, Bavaro Belge te Brussel en Antwerpen,  

Phénix te Brussel, Vandenheuvel te Brussel, Van Tilt Soeurs in Leuven, Van der Lee in Hoboken, 

Heughebaert in Gent en Callebaut in Wieze. 

 
Bron 
 
Becuwe F. 2011 ς Het gerief van de bierbrouwer. Producenten van brouwerijmachines en ςbenodigdheden in 
Vlaanderen, Brussel en Wallonië, Alveringem, Mout- & Brouwhuis de Snoek, Het Vlaams brouwbedrijf in 
historisch perspectief 16: 64 pp. 

 
 F.B.  

 
 

 
 
 
Een man die na een gezellig avondje een café zonder betalen wilde verlaten, werd door de 
herbergierster teruggeroepen. 
"Hé, d'er staan nog veertig pilsjes van je !".  
Waarop de man antwoordt : "Trap ze maar om. Ik heb genoeg gehad".  
 
tΦ{Φ YŜƴǘ ǳ ƎƻŜƛŜ ōƛŜǊƳƻǇǇŜƴΣ ǎǘǳǳǊ ȊŜ Řŀƴ ŘƻƻǊ ƳŜǘ ǾŜǊƳŜƭŘƛƴƎ ΨōƛŜǊƳƻǇǇŜƴΩ ƴŀŀǊ frank.becuwe@mino.be. 
Wij nemen ze graag in onze nieuwsbrief op. 

 
F.B. 

 
 

 
 

 Χ met een Varkenshaasje met bruin bier 
 
INGREDIËNTEN (voor 4 personen): 
 
1 varkenshaasje ( 800gr) 
Boter  
1 ajuin 
1 tak tijm 
2 blaadjes laurier 
 Peper & zout 
bruin bier 
een tas halfvolle melk 
1 afgestreken eetlepel maïzena. 
 

mailto:frank.becuwe@mino.be
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BEREIDINGSWIJZE: 
 
Laat 2 eetlepels boter bruin worden en bak het varkenshaasje aan alle kanten bruin. Kruid het met 
peper en zout, en leg het daarna afgedekt  even op een bord. Doe de gesnipperde ajuin, de 
gescheurde blaadjes  laurier en de afgeritste tijm in de bakboter van het varkenshaasje, en   laat dit 
nog 5 minuten bakken. Voeg daarna 25 cl.  bruin bier bij  en leg het varkenshaasje er terug in. Laat 
het vervolgens nog  10 minuten samen stoven. Bind de saus met de maîzena, opgelost in de halfvolle 
melk. Laat tot slot alles nog even opkoken  tot de saus de gewenste dikte heeft. 
 
Smakelijk!! 

 N.F. 
 
 
 

 
Voor meer informatie over het open-monument 

 

MOUT- & BROUWHUIS DE SNOEK  
museum-van-de-dorst-in-de Groote Oorlog 

 
zie de webstek www.desnoek.be 

 
Het erfgoedproject Mout- & Brouwhuis de Snoek is een realisatie van de vrijwilligers- 
vereniging Westhoek-Monumenten vzw en wordt sindsdien ook volledig door vrij- 
willigers gedragen. Structurele ondersteuning van overheidswege laat na 16 jaar spijtig 
genoeg nog altijd op zich wachten. Uw steun heeft het Mout- & Brouwhuis de Snoek 
dan ook meer dan nodig. 

 
 

 
 
Colofon 
 
De BROUWBULLETIN van het MOUT- & BROUWHUIS DE SNOEK is een digitale uitgave van de erfgoedvereniging 
Westhoek-Monumenten vzw en de (feitelijke dochtervereniging) Vlaamse confrérie Gilde van Sint-Arnold 
(maatschappelijke zetel: Fortem 40, 8690 Alveringem).  
 
Redactieraad: Frank Becuwe [F.B.], Johan Den Baes [J.D.B.], Bernard Duflou [B.D.], Francis Duflou [F.D.], René 
Essel [R.E.], Nicole Feys [N.F.], Rik Vernack [R.V.] en Godfried Vandenberghe [G.V.]. 
 
V.U. Frank Becuwe, Clayhem Campagne, Wittepoortstraat 40, 8600 Keiem. 

 
 
 
 


