Westhoek
‘,;Monumenten’vzw :

Het “uxgum \dn-d(-dmsl m-d  :(‘)f‘)}t ‘(.)nxlog Jaargang 3, 2011, ar.3

L.S.

Het kleurenpallet in de natuur verraadt de ingetreden herfst. Voor wie van natuur houdt moet er

zeker eens met de wandelschoenen aan op uit trekken. Een aanrader is alvast de

t I YYSYR2N1LIWI YRSt Ay3d 2RNYRERIRBYRETNAYRIVASD2{/OKY SSH
het Mout- & Brouwhuis de Snoek in Fortem (Alveringem). Deze wandelingen starten bovendien aan

de museumherberg van dit museum-van-de-dorst. Samen één en al authenticiteit. Gezelliger kan het

niet!

De  vrijwilligersploeg
die het Mout- &
Brouwhuis de Snoek
beheert, werkt
intussen ook gestaag
verder. In de komende
jaren heeft dit open-
monument immers
€én en ander in petto.
In 2012 zal een
zomertentoonstelling
u meenemen naar het
dorpsleven kort na de
~ : Tweede Wereldoorlog.
WTPRALY,  ACwremEa, Alveringhem. De Forthembrug NU reeds kunnen W|J u
verzekeren dat dit een
SOKUG Wi A 2R a R eatordiny HetyjanQwordt 2ladidvérdok een boek voorgesteld. In de
volgende Brouwbulletin verneemt u daar alles over.
Ook de grote herdenking van de Groote Oorlog zal in het Mout- & Brouwhuis de Snoek niet
ongemerkt voorbijgaan. Daar dit veel voorbereiding vraagt werkt een ad hoc-werkgroep nu reeds
aan een inhoudelijk sterk verhaal over het leven van de soldaten in de rustkantonnementen. Speciale
aandacht gaat daarbij ¢ hoe kan het ook anders in de enige in Vlaanderen nog volledig bewaarde
brouwerij van voér de Eerste Wereldoorlog ¢ naar de betekenis van deze massale aanwezigheid voor
de plaatselijke bierbrouwers. Over dit initiatief wordt u in één van de volgende Brouwbulletins
eveneens uitgebreid gebriefd.

Intussen wensen we u in deze herfstperiode veel huiselijke gezelligheid toe, doorspekt met enkele
aangename erfgoeduitstappen zoals aan het Mout- & Brouwhuis de Snoek. Uw bezoek betekent voor
ons alvast een reden temeer om deze unieke brouwindustriéle site op zuivere vrijwilligerskracht
verder te blijven koesteren.

F.B.
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¢ _Lieoen 1 de Browiwvery

TERUGBLIK

Het Feest van SinArnold in het Mout- & Brouwhuis de Snoekin Fortem
(Alveringam) op zondag 28 augustus jvas effenaf een voltreffer

Naar jaarlijkse traditie werd door het Mout- & Brouwhuis de
Snoek het Feest van Sint-Arnold georganiseerd, dit op zondag
26 augustus 2011. Heel traditiegetrouw met de vorige edities
was het niet want het was weliswaar een weekje later dan de
traditie wil en bovendien was het een namiddagprogramma in
tegenstelling tot de vorige edities die in de late voormiddag
van wal staken.

Tenslotte was de voorstelling van de zestiende monografie dit
maal geen brouwerijverhaal maar een monografie over
brouwersmaterieel.

WESTHOEMIONUMENTEN vzw

De weergoden waren ons gunstig gezind, want de dag voordien regende het pijpenstelen. Ter
gelegenheid van het Europees Jaar van de Vrijwilliger ¢ de erfgoedvereniging bestaat immers 25 jaar
¢ was er dan ook hoog bezoek aanwezig. De voorzitter van het Vlaams Parlement, de heer Jan
Peumans, kwam uit verre het Riemst om het museum te vereren met een bezoek en meteen de
groep vrijwilligers van de vzw Westhoek Monumenten een hart onder de riem te steken. In zijn korte
toespraak verwees hij ondermeer naar de vele brouwerijen en bieren in Vlaanderen en verraste
iedereen met het feest van Sint-Arnold dat in mei zou vallen. Presentator Chris Vandewalle
repliceerde dat de feestdag van Sint-Arnold op 16 augustus is, maar niet getreurd, straks kunnen we
dan tweemaal feestvieren, in mei én in augustus.

Chris leidde ook de
voorstelling in van de
YASdzS Y2y?2
gerief van de
0 A SND NP dzg S NEF
het Mout- & Brouwhuis de
Snoek zelf ontwikkelde
NBESq a al Si
bouwbedrijf in historisch
LISNB LISOUGA ST
zestiende monografie
handelt over de vele
vroegere producenten van
brouwerijmachines en ¢
benodigdheden. Ze werd
samengesteld door
voorzitter Frank Becuwe.
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De monografie is voor de prijs van 10 euro te koop.

Aansluitend op de voorstelling was er een panelgesprek met
Rudi Ghekiere van de brouwerij Rodenbach in Roeselare en
Adriaan Linters, pionier op het vlak van de industriéle
archeologie, omtrent het onderwerp van de monografie.
Linters benadrukte ook nog eens de inzet van de vele
vrijwilligers bij het tot stand komen van het museum in
Alveringem en merkte schalks op dat dit unieke project
misschien ooit nog wel eens door de burgemeester van
Alveringem vereremerkt wordt.

Karien Becuwe, duivel doet al bij de culturele en toeristische
dienst van de gemeente Alveringem, werd letterlijk en
figuurlijk in de bloemetjes gezet voor haar jarenlange inzet
voor de Snoek op promotioneel vlak en ook Francine
Dewancker als nieuwe en enthousiaste herberguitbaatster
van het Brouwershof werd feestelijk verwelkomd .

Provinciegouverneur Paul
Breyne, die graag naar het
museum komt, sprak de
slottoespraak uit.

Marie en Cornelia Becuwe
zorgden voor de geslaagde
muzikale noot.

Tot slot werd in de inkomhall
van het museum een gedenk-
plaat onthuld in aanwezigheid
van de voorzitter van het
Vlaams Parlement en de
provinciegouverneur. Ze prijkt
naast de reeds eerder opgehangen herinneringsplaten waar namen op staan van de ministers Johan
Sauwens, Leona Detiége en Luc Martens en van de voormalige provinciegouverneur Vanneste. Het
Mout- & Brouwhuis de Snoek is duidelijk al meermaals vereerd geworden met hoog bezoek!

Traditiegetrouw werd er een
bierflessenmarkt gehouden in de
voormiddag waar de bestuursleden
Bernard en Francis Duflou hun
energie in staken. Verzamelaars
konden er flessen, viltjes, etiketten
en glazen ruilen of verkopen.

Het feest werd afgesloten met een
receptie met diverse versnaperingen
en een lekkere barbecue op de
binnenkoer van het brouwerij-
complex waarvoor meer dan 80 per-
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L " sonen zich inschreven. Het blonde
w1 en bruine Snoekbier vloeide dan ook
rijkelijk.

J.D.B.

Daguitstap naar Brouwerij Duvel en het Fort van Breendonk, een overdonderend
succes

Dankzij ons bestuurslid en historisch geograaf Godfried Vandenberghe werd voor de 25 keer de

jaarlijkse daguitstap een hoogtepunt in de jaarwerking. Met meer dan 50 deelnemers werd een

bezoek gebracht aan de brouwerij Duvel Moortgat en het Fort van Breendonk. Dat de leden en
sympathisanten van Westhoek-Monumenten vzw / Mout- & Brouwhuis de Snoek niet alleen graag

_ op een verstandige manier

| - i een Vlaams kwaliteitsbier

== drinken maar ook deskundig

» ] zijn op het vlak van bier-

i it bereiding mocht de Duvel-

= ~ gids ervaren. Vrij vlug werd

w3 hem duidelijk gemaakt dat

wij liever bier dronken dat

van wort gemaakt wordt

v dan van drab (draf). Geluk-

kig maken de ingenieurs-

brouwer deze vergissing

niet. De degustatie achteraf
werd effenaf gesmaakt.

1

Breendonk bracht ons terug met onze voeten op de grond. Weinig plaatsen geven zo duidelijk het
mens-DOM aan. De wijze waarop de gids het ontstellende verhaal van dit fort tijdens de Tweede
Wereldoorlog bracht, was onovertroffen. Als de gruwel van de Eerste Wereldoorlog in de
herdenkingsperiode 2014-2018 op eenzelfde manier zou kunnen gebracht worden, dan komt de
vredesboodschap zeker aan. De nood aan dergelijke signalen is immers zeer groot, want wie de
oorlog niet heeft gekend, kent de waarde van de vrede niet.

Omwille van het welslagen van deze zoveelste topper in de cultuurhistorische uitstappen die het

Mout- & Brouwhuis de Snoek organiseert, werd Godfried tijdens deze uitstap dan ook eens figuurlijk
in de bloemen gezet. Als appreciatie voor zijn onverdroten inzet werd een door iedereen gesigneerd
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F.B.

NAJAARSACTIVITEIT

CauserietHet gerief van de bierbrouweloor Frank Becuwe, op de gerstzolder van
het Mout- & Brouwhuis de Snoekp vrijdag 18 november 201Dbm 20.00 u

Op deze causerie wordt u meegenomen doorheen de
geschiedenis van het bierbrouwen. Uitgangspunt vormt
de brouwwijze in de voormalige brouwerij-mouterij De
Snoek. Deze site geeft immers als geen ander aan dat
brouwen eeuwenlang een ambachtelijk, op ervaring
geschoeid bedrijf was. De brouwerij- als ook de
mouterijuitrusting waren in oorsprong dan ook vrij
rudimentair. De brouwinstallatie bestond in de regel uit
een koud- en warmwaterketel, een roer- of beslagkuip,
een brouw- of kookketel (met wortfilter), een koelschip,
een gijlkuip en een aantal gistingsvaten, gistkuipjes,
biertonnen en bierstellingen, met daarnaast was ook
heel wat kleiner gereedschap. Om het tonnenbier te
vervoeren beschikte de brouwer over een biersteekkar
en/of een door een paard getrokken bierkar of -wagen.
Voor de aandrijving van zijn brouwinstallatie was men
eeuwenlang op menselijke en soms op dierlijke kracht
aangewezen.
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In het zog van de grote, industriéle

Erouwenjen ZOL:Ifdsnt d?jze kl?;ne{;edg ATELIERS DE ‘l’N.q"}5;_.‘:";BI‘I’:S';[I;:;E"\;IRS;:\F CHAUDRONNERIE
rouwerijen vanaf het einde van de

eeuw, mede door de komst van De Coster-Van DeVelde
mechanische drijfkracht (stoommachines, THIELT
I3rayY2id2NBys>x Xouz S : Sact Aot = M.t 0 5047

geraken van een verder doorgedreven
mechanisatie.

Aan de hand van het in de Snoek
bewaarde brouwmaterieel vertelt Frank
Becuwe hoe deze evolutie verlopen is en
hoe vooral na de Eerste Wereldoorlog
alles veranderde. Roerkuipen werden van
een mechanisch roerwerk voorzien,
ammoniakkoelsystemen vervingen de
natuurlijke  koeling,  gemechaniseerd
biervervoer verbande het paard met de
0ASNJ I NE S yids gingen l6kgle
en regionale bedrijven een steeds grotere
rol spelen als toeleverancier van ;
YIOKAYSAaT o0ASNDE | b Tt

Voor onze regio moet men maar denken Phane it el el

aan de voormalige bedrijven Billiet in Nouvema systhme de chaufiage & vapear poer culsion des enus ct des bibres
Alveringem of Feys-Van Hee in Veurne. i R s

Spécialité de tout matériel pour Braseries of Malteries

Kortom, als u geinteresserd bent in bierbrouwen en tevens meer wil weten over de bierbrouwerij op
zich en de bedrijven die die bierbrouwerij uitrustten, dan is deze causerie zeker een aanrader. U zal
zien dat Vlaanderen, alsook de Westhoek, in de late 19% en eerste helft van de 20°® eeuw een
nijvere streek was.

Tijdens de pauze wordt aan de aanwezigen een Snoek-bier ter degustatie aangeboden.
Inkom: leden: 2,00 euro / niet-leden 3,50 euro.

F.B.

Voorjaarsbericht

Omdat de Kerstdrink tweemaal door het barre winterweer gehypothekeerd werd ¢ het Mout- &
Brouwhuis de Snoek was ingesneeuwd ¢, zal de Kerstdrink voortaan niet meer doorgaan. In de plaats

zullen we samen het volgende werkingsjaar inzetten met een Paasdrink In de volgende
Brouwbulletin verneemt u daar meer over.

" Ongelagerd.browyverntenivs

1 00l &S RQ!f SNAY3ISY
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Een man uit Poperinge, Robrecht DeGersem, had een brief geschreven naar de secretaris van

't SNAY3ISY YSG RS ONXIF3 2F 1S Ay RS 3SYSSyas
RQ! f SNA Y IS Y¢ decretakisen KRridBn BELSVE iS d82¢ ira8g bij mij beland. Robrecht is

in Lourdes codrdinator voor de Belgische Montfortanen en verblijft daar regelmatig voor een lange

periode. Een Vlaming in Frankrijk heeft ook dorst en op een van zijn bezoeken aan een supermarkt
2YGRS1GS KAZ2 KSUG 0ASNI a!o6o06le&S RQ!f @SNAYyIASYE D

. Hobayede °
Zewenkerken

Het bier kende ik niet, dus maar Googlen en met onmiddellijk resultaat op de website van
www.ratebeer.com (1). Volgens hen werd het bier gebrouwen in de brouwerij Champigneulles, rue

Gabriel Bour 2, 54250 Champigneulles, France. Op een link www.eleclerc.com (2) vond ik de

@2t ASYRS AYyTF2NXIGASD® |1 SG A& SSy &aLISOAILLFE o0f2yR 0
gebrouwen onder licentie van de abdij Saint-Paul de Bisques.Het is een bier gebrouwen volgens een

traditioneel recept en onderscheid zich door fruitige smaak en zijn prachtige schuimkraag. Het

subtiele evenwicht tussen zachtheid en bitterheid geeft u een uitzonderlijk smaakgevoel. Van de

abdij Saint-Paul de Bisques is zoals van de abdij van Alveringem nergens een spoor te vinden. In

Alveringem heeft er nooit een abdij bestaan, behalve dan in Groot-Alveringem (i.c. Stavele ¢ Abdij

van Eversam) Zelf Google geeft me de hint van Abbaye Saint-Paul de Wisques als ik de Abbaye Saint-

Paul de Bisques zoek.

Om dit te verifiéren een mailtje gestuurd naar de brouwerij Champigneulles. Daags nadien het

volgende berichtje terug: a SNIOA L2 dzNJ g2 G NBE YSaal3IS YlIAa 2QFA S
sommes pas en mesure de répondre d vos questiz Y & Ol NJ f I . NI A&aSNRS / KIFYL]
FILONAOFYdG RS fI . ASNB RQ!ooleS RQ!t @SNRAy3aASY Si
Paul de Bisques. Een dood spoor was het resultaat. In de mail van de brouwerij Champigneulles
gavenzemedS NI} IR 2Y RS g4I NSByKdzAal1SidiSy [SEtSND GS O:
wSLIS NBE Kdzy KdzA aYSNJ @

Dan maar verder zoeken op het internet. Op de website www.rayon-boissons.com (3) vond ik

volgende informatie. Leclerc vult haar abdijbier af in een 75 cl fles met kurk gemuilkorfd. Door het

veranderen van leverancier is RS yFI'Y KSS¥d 221 2Y3ISR22LJ0 G240 a
FoRACOASNI Oy dal NJjdz§ wSLIENBE y28YRS o6A2 RS fly
blond biervan 6,2 °alcohol. & ! 6 0 I BSNIRWAIFYWE oSadt 4 221 Ay RS @SN
Wat blijkt nu op de website (4) van de brouwerij Champigneulles maken ze reclame voor het

o RACOASNI 6! 6088 RS %SPSY1SNISYyé 581 S 6NBdzeSNRE
dit te samen met de brouwerijen Feldschlossen Aktiengesellschaft uit Dresden en Frankfurter

Brauhaus uit Frankfurt.

Op een andere webstek (5) vinden we volgende informatie: Leclerc had geen abdijbier in zijn gamma.

I SG (GS12NI ¢62NRG ydz 21LJ3S3dA RoNVES RS %8W8iU] BNYSK:
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een Benedictijner gemeenschap in het bisdom Brugge, Belgi€). Maar niets is Belgisch aan dit bier. Het

abdijbier is inderdaad gebrouwen door de Brasserie Saint-Omer, in het hart van Vlaanderen,

Frankrijk.

Na verschillende mails krijg ik van service.consommateurs@scamark.fr alleen als antwoord dat

G! ool eSS RQ!f @S NRoAdSidestie vANSIS ahdlj dag Shyft-Palildle Wisques in het
départementPas-de-/ | €  Aa® DSSy dzA Gt S3 20SNJ KSi ¥d¢ | NKRIK Oy
een antwoord op de vraag waar het bier gebrouwen wordt.

lfa o06Safdzaid T2dz A1 1S8S33Syy RS yIlY @Iy KSGi Fo6RA
GOSN yYRSNBY @Oly OoNRBdzwSNAZ2 Sy gla& SSNRSN 2yRSNJ
gecommercialisSSNR® h¥ RS ONRdzg-BNBERE a dzNli & K SNRESRE2{ VA Y
0ASN) d!'o6ole&S RQ!f GSNAYy3ISYE oNRdzilG 1Ly A1 yASG T ¢
sluitend antwoord te geven. Hier in Belgié hebben we ook hetzelfde probleem om te weten waar een
warenhuismerk van bier gebrouwen wordt. Het etiket vermeldt £ £ SSy & DS & MNBadzg Sy @2
de naam van wie het brouwt staat nergens vermeld.

B.D.

Noten
(1) http://www.ratebeer.com/beer/abbaye-dalveringem/155168

(2) http://www.eleclerc.com/marquerepere/Marque-Repere/Produits/Biere-blonde-de-specialite-6-2-vol--
50-cl.aspx?id=7912&ind=17482&rch=univer

(3) http://www.rayon-boissons.com/Nouveaux-Produits/MDD-Leclerc-decline-sa-biere-d-abbaye-en-bouteille-
75-cl-16522

(4) http://www.tcb-beverages.com/products.php
(5) http://maltsethoublons.com/2009/12/24/une-biere-dite-dabbaye-en-marque-repere-chez-leclerc/

De USINEPERRE®& STAPPERe Brussel

| NuteXutban avedesne pour
Fhenper, seltoyer of riveer 1000 bostellies 4 Mhewn
i Meareie b in Benasare A Baicinage ¢ Lilge

Atsliar de Comstrwolion ot de Wéparation

Etablissements STAPPER, Bruxelles

23, rue ¥an Lint Tidmes S844

e e I e et L T v ——

Een belangrijke Brusselse producent van brouw-
erijmachiens waren de USINES PIERRET & STAPPER
met als vestigingsplaats de Birminghamstraat.
Het constructieatelier P. Stapper (fig. 37), dat

mee aan de basis lag van dit fusiebedrijf, was in 5 Rieudsiear do preselen
oorsprong in de Ninoofsesteenweg en later in de iangan Swdrrablasi: Sxfet s Sotaanis
Van Lintstraat te Brussel gevestigd. Het bedrijf =~ /nciennes Usines PIERRET & STAPPER Reuoies

AS0A00 00, MUK BIRMINGHMAM

produceerde ondermeer afvultoestellen. Na de
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Eerste Wereldoorlog stond het bedrijf Pierret & Stapper ondermeer bekend voor zijn platenfilters, zijn
grote afvulinstallaties, zijn ruim aanbod aan flessenreinigiegs spoelmachines evenals een rijk
gamma aan limonaden mneraalwatermachines alsook aan bierbottelmachines (fig. 38). Omstreeks
1924 bracht het bedrijf ondermeer een nieuw toestel om 10 flessen tezelfdertijd te borstelen en te
spoelen op de markt. Deze machine gaf een rendement van 2.000 flessen per uur.

Brouwerijmachines van de Usines Pierret & Stapper werden na de Eerste Wereldoorlog ondermeer
geplaatst in de brouwerijen Brasserie Impériale te Brussel, Bavaro Belge te Brussel en Antwerpen,
Phénix te Brussel, Vandenheuvel te Brussel, Van Tilt Soeurs in LeMander Lee in Hoboken,
Heughebaert in Gent en Callebaut in Wieze.

Bron
Becuwe F. 2011 ¢ Het gerief van de bierbrouwer. Producenten van brouwerijmachines en Cbenodigdheden in

Vlaanderen, Brussel en Wallonié, Alveringem, Mout- & Brouwhuis de Snoek, Het Vlaams brouwbedrijf in
historisch perspectief 16: 64 pp.

F.B.

an 02 Snliek dieuien tapt

Een man die na een gezellig avondje een café zonder betalen wilde verlaten, werd door de
herbergierster teruggeroepen.

"Hé, d'er staan nog veertig pilsjes van je !".

Waarop de man antwoordt : "Trap ze maar om. Ik heb genoeg gehad".

t ®{ & YSyid dz 32SAS 0ASNN2LILISY I & dzdzNFrahkDeclve@mindb2a.2 NJ Y S (i
Wij nemen ze graag in onze nieuwsbrief op.

F.B.

Hetdutote woord iaan de bromverin

X met een Varkenshaasje met bruin bier
INGREDIENTEN (voor 4 personen):

1 varkenshaasje ( 800gr)

Boter

1 ajuin

1 tak tijm

2 blaadjes laurier

Peper & zout

bruin bier

een tas halfvolle melk

1 afgestreken eetlepel maizena.
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BEREIDINGSWIJZE:

Laat 2 eetlepels boter bruin worden en bak het varkenshaasje aan alle kanten bruin. Kruid het met
peper en zout, en leg het daarna afgedekt even op een bord. Doe de gesnipperde ajuin, de
gescheurde blaadjes laurier en de afgeritste tijm in de bakboter van het varkenshaasje, en laat dit
nog 5 minuten bakken. Voeg daarna 25 cl. bruin bier bij en leg het varkenshaasje er terug in. Laat
het vervolgens nog 10 minuten samen stoven. Bind de saus met de maizena, opgelost in de halfvolle
melk. Laat tot slot alles nog even opkoken tot de saus de gewenste dikte heeft.

Smakelijk!!
N.F.

Colofon

De BROUWBULLETIN van het Mout- & BROUWHUIS DE SNOEK is een digitale uitgave van de erfgoedvereniging
Westhoek-Monumenten vzw en de (feitelijke dochtervereniging) Vlaamse confrérie Gilde van Sint-Arnold
(maatschappelijke zetel: Fortem 40, 8690 Alveringem).

Redactieraad: Frank Becuwe [F.B.], Johan Den Baes [J.D.B.], Bernard Duflou [B.D.], Francis Duflou [F.D.], René
Essel [R.E.], Nicole Feys [N.F.], Rik Vernack [R.V.] en Godfried Vandenberghe [G.V.].

V.U. Frank Becuwe, Clayhem Campagne, Wittepoortstraat 40, 8600 Keiem.
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